A LA CARTE

ENTREE

/" Chawan-mushi, flan salé au dashi et gingembre
Fh T ORABEL

/ Aubergine ohitashi, champignons vinaigrés et sauce au sésame

BERBTF ZOOBRL ARIZN

/ Sushi de maquereau, spécialité de Kyoto (2 pieces)

AL CH)

/ Assortiment de sashimi (2 pieces de toro et 2 piéces de poisson blanc)
BRI BESE CeFisEAH UL 20T D)

PLAT (Accompagné d’un riz et d’une soupe miso | ZHR & 35 %k 78 i+ 4+ %)

/" Faux-filet de beeuf Wagyt (100g) de Kagoshima grillé et sauce ponzu
BRGBEERFY—Of VAT —F HLA VBEE

/" Sushi chirashi de thon rouge, truite, daurade et ceufs de saumon

A#FE A NHDELLFL

/" Filet de beeuf Simmental grillé et sauce radis rapé au ponzu
VAVEINVFTAVADAT —F H LA VEE

/" Anguille du Pays Basque grillée fagon kaba-yaki
INAT EEDEKEREHTEZET

/ Morue charbonniére grillée au miso blanc et aubergine dengaku

SRAE T W SR & T

DESSERT

/" Glace au thé vert de Kyoto
FHRFEDT A AT Y — A

/" Flan au thé grillé et caramel
BUET)VERBURFY T AL

/ Sorbet de coing, compote et gelée de pomme
BEH)OIIUXR ) yTOAVEA—bEY2 L

8€

12€

18€

22€

88€

45€

42€

39€

39€

10€

10€

10€

MENU DEJEUNER

34€ / 2 Temps

ENTREE & PLAT ou PLAT & DESSERT

39€ / 3 Temps

ENTREE & PLAT & DESSERT

MENU INITIATION

120€ ] 7 Temps

AMUSE-BOUCHE
ENTREE
SOUPE
SASHIMI
PLAT AU CHOIX
SUSHI

DESSERT

+ 70€ Accord mets saké (7cl) 5 verres ou Accord mets saké et champagne (9cl) 5 verres

Carte du midi de mercredi an dimanche 12h00 - 14500
Téléphone : 01 40 26 78 25
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