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SAKE
[Z Verre (7cl) 5 Ichigo (18cl) ﬁ Yongo (72cl)

B EE Préfecture de Fukushima
{ZHHAZK BRASSERIE NIIDA HONKE

BREomH ZA—2 Y v 0
ODAYAKA SPARKLING 85€

Koo H A LB, WA RIERIC X %l 2 13 R
Un saké petillant raffiné, aux bulles délicates et a I’équilibre
subtil entre douceur et fraicheur acidulée.

LEAL® kB SOKER g 5 0
SHIZENSHU KIMOTO JUNMAT GENSHU 10€  21€ 75€
L T2 B R & B DVRF D R I 7 AR S

Un saké Junmai riche et corsé, marqué par des saveurs umami

profondes et une douceur bien marie.

HOBR oD LR SR 0
NATSUNO ODAYAKA KIMOTO JUNMAIGINJO 85€

NAF v TN T4 F %2l 5 8 LAk
Ce saké offre une richesse fruitée évoquant ’ananas et le litchi.
Une belle acidité¢ demeure en finale.

BERD R MORKGE g &5 0
ODAYAKA KIMOTO JUNMAI DAIGINJO l6€  35€  120€
o5 WL 0 G BB L i 2 T U 72 i & L SR R G i

C’est un saké juteux, ¢laboré avec soin a partir de Yamadanishiki

cultivé de maniére biologique dans la préfecture de Fukushima.

CB B A 0 2024 (0

NIIDA GRAND CRU 2024 250€
Pk -k - Y - Ky ORTHENELE, o7 a 7 —LoRB

Ce saké est élaboré a partir de riz cultivé naturellement, d’eau de source, de micro-

organismes indigénes et fit en bois de cédre issus des terres de la brasserie. Il offre

une saveur complexe et profonde, véritable expression du terroir de la maison.

A\ 4

SAKE

E Verre (7cl) 6 Ichigo (18cl) ﬁ Yongo (72cl)

B Préfecture de Niigata
FHARME BRASSERIE AOKI SHUZO

HY K v 3
YUKIOTOKO JUNMATI 9€ 19€
FES L7 ) e 23 LR EE

Ce saké a une sensation en bouche légére et rafraichissante,

typique des régions enneigées, avec une saveur séche et claire.

(] R P N

KAKURET ]UNMAtGIN]O
EODRGEER &L WK WSRO BRI
Un ardme subtil et une saveur douce et ronde
s’harmonisent dans cette bouteille.

(] I P N

KAKUREI JUNMAI DAIGINJO

WFPLPILE EREH D LAl THRED X I ISR 5 KR
C’est une bouteille trés bien équilibrée entre un aréme
riche de fruit et un godt frais et [égérement sucré.

Elm  MORRIGEE  (LH837%RK

KAKUREI JUNMATI DAIGIN]JO YAMADA-NISHIKI
FHOEE, Wi Bk, ML M 2 7 R R

Ce saké présente une belle complexité d’aromes et une
saveur riche des sakés prestigieux.

WiARE  Préfecture de Tochigi
%O HEEE BRASSERIE KIKUNOSATO SHUZO

K 13° n ¢}
DAINA 13 10€  21€
BOLIEIRTY T4 2R ET 2R AT

Par sa faible teneur en alcool, ce saké léger révele une

belle minéralité, une douceur discréte et une acidité vive.

A4

70€

75€

120€

190€

75€



SAKE
[Z Verre (7cl) 5 Ichigo (18cl) ﬁ Yongo (72cl)

WiARE  Préfecture de Tochigi
% O HEE BRASSERIE KIKUNOSATO SHUZO

KB Wk H g &5 0
DAINA JUNMAI CHO-KARAKUCHI 11€ 23€ 85€
SETINELPT, BHEOHD Z Ay XY &L LK

Cette cuvée posséde une grande minéralité et

transparence, fin et sec en bouche.

KA MK T i
DAINA JUNMAI DAIGINJO 150€
B2/ D LB I 7 7 VK

Minéralité, douceur et élégance d’un saké grand cru.

PN PN SER 0
DAINA JUNMAI DAIGINJO35 YUMESASARA 175€
BHEATD LIHOBH 200 60 kb O KT

Ce saké avec un polissage intense, ne laisse que 35% de la saveur des
graines pures. Doux et fort, complexe et transparent, ce saké posséde
d'une saveur profonde qui se déploie en multiples dimensions.

Biret SR AW 0
ARATANA JUNMAI DAIGINJO 380€
55 00 BB O 57 72 7 PR A L 72 el o) H AT

Elaboré dans la quéte de créer le saké ultime, ce saké présente un taux de polissage
restant exceptionnelle de 17%. Chaque gorgée, vous proposera une saveur claire et
profonde qui éveillera un nouveau sens du plaisir, unique et inégalé.

I B Préfecture de Gifu

AN BRASSERIE KURAMOTO HAYASHI HONTEN
FFE RT R MK g 8 0
HYAKUJURO AKAZURA OKARAKUCHI JUNMAI 9¢ 19€  70€
IR ESLTORDE D DIHIGRIY 72 Al K

L'arome du riz fraichement cuit est prédominant dans
ce Junmaishu.

A\ 4

SAKE

H Verre (7cl) 6 Ichigo (18cl) ﬁ Yongo (72cl)

I BLIEL  Préfecture de Gifu
BAMAE BRASSERIE KURAMOTO HAYASHI HONTEN

FREOBER IBEREK 0
HYAKUJURO JIDAI YAMAHAI JUNMAT 90€
IR OB S ISR ICE T AARORBENRE T

Ce saké posséde une acidité qui s’équilibre a merveille avec

une saveur riche et puissante qui caractérise ce Yamahai.

ER Ny T RSN 0 8 0
HYAKUJURO KUROZURA JUNMAI DAIGINJO 13€ 28€  100€
20 7Rk OFICEERD B 2 U, TR 0K A

Il se caractérise par une belle équilibre aromatique et fruité.
Sa texture est limpide avec une présence évident d’ “Umami”.

AR Préfecture de Ishikawa
Wt E BRASSERIE FUKUMITSUYA

P RSEAK g 3 0
KAGATOBI GOKKAN JUNMAI KARAKUCHI 9¢€ 19€ 70€
FLORWVED, BES50%K0EK

Ce saké offre un goit sec et croquant, avec une fin en

bouche courte se terminant sur la généreuse saveur du riz.

B SR B 0
KAGATOBI YAMAHAI JUNMAI CHO-KARAKUCHI 160€
READDZHMAFH, THEDOL >0 LABERAKRDY (180¢l)
Saké sec et intense, a la profondeur marquée. Sa richesse

aromatique et sa structure robuste révélent un caractére

affirmé et plein de corps.

MEE wHob KA 0
KAGATOBI IKAZUCHI JUNMATI DAIGINJO 250€
TEICRE D 2 1L PEHA AT RIS U 7 I8 e A

La brasserie Fukumitsuya a dédié tout son savoir-faire et ses techniques a la fabrication de
“IKAZUCHI”. Ce saké offre une saveur douce et riche, apportant une fraicheur
surprenante a votre palais. Un véritable chef-d’ceuvre de la maison Fukumitsuya.

A4



SAKE SAKE

ﬂ Verre (7cl) 5 Ichigo (18cl) ﬁ Yongo (72cl) ﬂ Verre (7cl) 6 Ichigo (18cl) 6 Yongo (72cl)
W B Préfecture de Shiga AL Préfecture de Wakayama
AW E  BRASSERIE MATSUSE SHUZO HNFHEREE BRASSERIE YOSHIMURA HIDEO SHOTEN
NOL S g 5 0 CU A PN 0
MATSUNOTSUKASA KIMOTO JUNMAT %€ 19€  70€ KURUMAZAKA JUNMAT DAIGIN]O 100€
B> BAZER, BIwEk: *L WerI LMl ala HBEOXFLORE
Il se caractérise par une acidité modérée et une saveur ferme de C’est un saké caractérisé par son aréme ¢élégant, sa douceur
riz propre a la fabrication traditionnelle de saké Kimoto. délicate et une excellente netteté.
WO ORISR % g &5 0 Hi LGEEK 2016 g &5 0
MATSUNOTSUKASA JUNMAIGIN]JO RAKU 10€ 21€ 75€ KURUMAZAKA YAMAHAT JUNMAI 2016 16€ 35€ 120€
Rerhhlw @il CEbRCLKD WFES L EOIRD L L T LAY b AR E
Il a un gott doux et subtil et une belle équilibre entre Ce saké se caractérise par la belle structure, la richesse
ses arOmes et ses saveurs. et la complexité issue de son vieillissement de plus de 7 ans.
oW R KIGE AZOLLA 50 0
MATSUNOTSUKASA 110€ ERE  Préfecture de Shimané
JUNMAL DAIGINJO AZOLLA 50 BEWE BRASSERIE ITAKURA SHUZO
KE TAZOLLA) L &4fHT ot A=A =y 7KK g G
— M
Fabriqué a partir de riz sans pesticides, ce junmai daiginjo exprime la MEIREE A Alik R g u 6
force et le dynamisme de la nature. Il présente des aromes florales et MUKYU TENON SAKE 16€ 35€ 120€
ouverts, puis s’épanouit sur des saveurs fruité en bouche. KIMOTO ]UNMAI DAIGIN]C)
ROPTEDOPRGEEOT ) R LRI O X Wk
N N2
)fL\ D E‘l %@*jﬁ%@ F,@m . R R . ﬁ Il présente une acidité franche et une belle rondeur, le tout
MATSUNOTSUKASA JUNMAI DAIGIN]O TOSUI 120€ accentué par une agréable amertume.
Ko LR EL2EbLELEDY L. BNEDOH 2 KB BK G
4 — A /A
Il a un arome frais et fruité et une saveur nette et claire ﬁﬂé%%ﬁ o KIH Eﬁiﬁfﬁ@*jﬁ%@ i 5
avec une pointe de gourmandise dii au polissage de 45%. MUKYU TENON 'TEPI?'EN . 18€ 40€ 155€
KIMOTO JUNMAI DAIGINJO
o w]  RWEE  Ultimus h IO £ 500 HBEKDS RHIH RS AFRENT Y A% R
MATSUNOTSUKASA DAIGINJO ULTIMUS 210€ La légere acidité de I'acide lactique donne un sentiment d’unité a
THREN 72 THRBO) Lwvo B2 R> Mhowy ke I’ensemble de ce saké tout en maintenant un excellent équilibre.

Elaboré a partir du meilleur riz Yamadanishiki de Tojo poli a 30%.
C’est le somme du MATSUNOTSUKASA dont le nom signifie a la
fois “fondamental" et “ultime”. Il se distingue par sa fraicheur, sa
profondeur et un go(it ferme caractéristique du daiginjo.
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CHAMPAGNE
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Montagne de Reims

Bruno Paillard |

Egly-Ouriet |

CHAMPAGNE

Cuvée 72
45% PN 33% Ch 22% PM

Rosé Premiere Cuvée

PN Ch

Blanc de Blancs 1996

100% Ch
N.P.U. 1996

100% Ch
Blanc de Blancs 2002

100% Ch
Le Mesnil Grand Cru 2000

100% Ch
Le Mesnil Grand Cru 1995

100% Ch
N.P.U. 2008

100% Ch
Le Mesnil Grand Cru 1990

100% Ch

Les Prémices
33% Ch 33% PN 33% PM

Brut Grand Cru
70% PN 30% Ch

A4

CHAMPAGNE

Montagne de Reims

ﬁ Egly-Ouriet | Grand Cru Blanc de Noirs V.V. ﬁ
140€ 100% PN 625€
i Grand Cru Millésime 2014 i
155€ 70% PN 30% Ch 950€
ﬁ Ej Grand Cru Millésime 2007 Ej
370€  800€ 70% PN 30% Ch 2700€
ﬁ Frédéric Savart | L’Ouverture ﬁ [ﬁ
540€ 100% PN 112€  240€
ﬁ Bulle de Rosé ﬁ
640€ 100% PN 150€
ﬁ Les Noues 2021 ﬁ
780€ 100% PN 255€
ﬁ Le Mont Benoit 2020 ﬁ
990€ 100% PN 280€
ﬁ Haute Couture Mesnil 2020 ﬁ
1000€ 100% Ch 375€
ij Gillis 2018 tj
1040€ 100% PN 745€
ﬁ Expression 2018 tj
115€ 100% PN 745€
i Haute Couture 2019 0
195€ 100% Ch 770€

A4



ﬁ Bouteille (75cl)

Montagne de Reims

Gamet |

Lepreux-Penet |

Roger Coulon |

Ruinart |

Vilmart & Cie |

Vallée de la Marne

Benoit Déhu |

CHAMPAGNE

Rosé Brut
85% PM 15% PN

Rive Gauche
55% PM 30% PN 15% Ch

Secret de Bulles Grand Cru
66% PN 34% Ch

Bulles d’Etoiles Grand Cru

100% Ch
Heri-Hodie

100% PM
LCHommée

60% Ch 35% PM

Rosélie

100% PM
Dom Ruinart 2002

100% Ch

Grand Cellier 2014
80% Ch 20% PN

Initiation Rosé 2021
75% PM 25% PN

La Rue des Noyers 2018

\v, 100% PM

@ Magnum (150cl)

80€

165€

78€

120€

110€

130€

170€

685€

255€

135€

165€

ﬁ Bouteille (75cl)

Vallée de la Marne

Benoit Déhu |

Bollinger |

Francoise Bedel |

Jacquesson

Geoffroy |

CHAMPAGNE

LI’Orme 2017
100% PN

La Rue des Noyers 2013
100% PM

R.D. 2004
66% PN 34% Ch

Entre Ciel et Terre
40% PN 30% Ch 30% PM

Comme Autrefois 2008
45% PM 35% Ch 20% PN

Comme Autrefois 2005
40% PN 30% Ch 30% PM

Avize Champ Cain 2009

100% Ch
Dizy Corne Bautray 2009

100% Ch
Dizy Corne Bautray 2008

100% Ch
Empreinte 2017

100% PN
Rosé de Saignée

100% PN

A4

ﬁ Magnum (150cl)

210€

450€

150€

285€

295€

300€

300€

335€

110€

115€

290€

970€



ﬁ Bouteille (75cl)

Vallée de la Marne

Geoffroy |

Tarlant |

CHAMPAGNE

Volupté 2016
100% Ch

Volupté 2009
69% Ch 31% PN

Les Tiersaudes 2018
100% PM

Blanc de Rose
50% Ch 50% PN

Terre 2006
70% PN 30% Ch

Empreinte 2007

100% PN
Rosé¢ de Saignée 2012

100% PN
Zéro

6 cépages

Cuvée Louis Tarlant

50% PN 50% Ch

La Vigne d’Or 2003
100% PM

BAM ! 2009

Pinot Blanc Arbanne Petit Meslier

A4

@ Magnum (150cl)

ﬁ Bouteille (75cl)

Vallée de la Marne
ﬁ Tarlant |
135€
170€

ﬁ Cote des Blancs
195€

Agrapart |
195€
205€
265€
285€
195¢€
230€

280€

295€

CHAMPAGNE

L’Aérienne 2004
70% Ch 30% PN

Argilité 2012
50% PM 50% Ch

Terroirs

100% Ch
Complantée

6 cépages
Avenay Pinot 2019

100% PN
Minéral 2018

100% Ch
Avizoise 2017

100% Ch
Avizoise 2011

100% Ch
Venus 2015

100% Ch
Minéral 2015

100% Ch
Exp. 16

100% Ch

A4

ﬁ Magnum (150cl)

320€

380€

150€

155€

215€

235€

295€

355€

485€

595€

360€

555€



ﬁ Bouteille (75cl)

Cote des Blancs

André Robert |

Colin |

De Sousa

Doyard |

Duval-Leroy |

CHAMPAGNE

Rose de Vignes
91% Ch 9% PM

Castille Rosé
91% Ch 9% PN

Cuvée 3A
50% Ch 50% PN
Caudalies
100% Ch
Brut Réserve 2016
100% Ch

Umami Millésime 2009
60% Ch 40% PN

Caudalies Millésime 2008
100% Ch

&Eil de Perdrix
75% PN 25% Ch

Monts Ferrés 2017

100% Ch
Voie d’Oger 2016

100% Ch
Clos des Bouveries 2008

100% Ch

A4

@ Magnum (150cl)

105€

85€

145€

155€

330€

390€

215€

305€

310€

250€

265€

ﬁ Bouteille (75cl)

Cote des Blancs

Duval-Leroy |

Franck Bonville |

Jacques Selosse |

CHAMPAGNE

ﬁ Magnum (150cl)

Petit Meslier 2009 i
100% Petit Meslier 250€

Femme de Champagne Brut ﬁ
76% Ch 24% PN 280€

Femme de Champagne Brut 2000 ﬁ
95% Ch 5% PN 455€

Femme de Champagne Brut Nature 2002 ﬁ
95% Ch 5% PN 595€

Femme de Champagne Rosé 2006 ﬁ
100% PN 595€

Brut Grand Cru

100% Ch
Rosé Grand Cru ﬁ
90% Ch 10% PN 95€
Initial ﬁ

100% Ch 425€

V.0, i
100% Ch 450€

Rosé ﬁ
94% Ch 6% PN 520€

Cramant - Chemin de Chalons ﬁ
100% Ch 665€

A4

190€

205€



ﬁ Bouteille (75cl)

Cote des Blancs

Jacques Selosse |

CHAMPAGNE

Ay - La Cote Faron

Larmandier-Bernier | Latitude

Legras & Haas |

100% PN
Substance
100% Ch
100% Ch
Longitude
100% Ch

Rosé de Saignée

90% PN 10% PG

Chemin d’Avize 2014
100% Ch

Vieilles Vignes du Levant 2014
100% Ch

Vieilles Vignes du Levant 2010
100% Ch

Vieilles Vignes du Levant 2007
100% Ch

Terre de Vertus 2010
100% Ch

Intuition Rosé

58% Ch 30% PN 12% PM

A4

@ Magnum (150cl)

665€

785€

130€

145€

215€

330€

330€

370€

385€

75€

525€

ﬁ Bouteille (75cl)

Cote des Blancs

Legras & Haas |

CHAMPAGNE

ﬁ Magnum (150cl)

Blanc de Blancs Grand Cru 2018
58% Ch 30% PN 12% PM

Les Sillons 2014

Pernet & Pernet | Rosé¢

Salon |

100% Ch

50% Ch 50% PN

L’Ambonnay Blanc de Noirs

Vintage 2007

Coteaux du Petit Morin

A. Bergere |

Bastien Leclerc |

Cote de Sézanne

Copinet |

Origine Brut

100% PN

100% Ch

70% Ch 20% PN 10% PM

Rosé Brut

Les Clos 2020

C69.21 Blanc de Blancs Brut Nature

Argilla Villonissa

A4

90% Ch 10% PN

100% PM

100% Ch

100% Ch

i

135€
210€
80€
120€

1480€

72€
715€
150€

120€

135€



VIN

ﬁ Bouteille (75cl)

BLANC

Domaine Aruga | Essence N°1 2017

Wy #L Préfecture de Yamanashi 100% Koshu
Geoffroy | Coteaux Champenois Blanc RP 70/22
Vallée de la Marne 100% Ch
A. Bergére | Chardonnay de Férebrianges 2022
Cote des Blancs 100% Ch
Benoit Déhu | La Rue des Noyers Blanc 2020
Vallée de la Marne 100% PM
ROUGE

Domaine Aruga | Essence N°2 2017

Wy L Préfecture de Yamanashi 100% Muscat Bailey A

Geoffroy | Cumiére Rouge

Vallée de la Marne 100% PN

Marie Copinet | Coteaux Champenois Rouge

Cote de Sézanne 100% PM

Geoffroy | Moulin A Vent 2018

Vallée de la Marne 100% PM

Egly-Ouriet | Ambonnay Rouge 2018

Montagne de Reims 100% PN
ORANGE

Domaine Aruga | Essence N°3 2018

Wy #L Préfecture de Yamanashi 100% Koshu

A4

i

12€

i

105€
{

110€

195€

12€
80€
110€
125€

470€

72€



